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Opis kursu (cele ksztatcenia)

.Poznanie morfologii i budowy komérek prokariotycznych oraz fizjologii réznych grup mikroorganizméw
.Poznanie podstawowych zagadnien z zakresu mikrobiologii lekarskiej i wirusologii. Zapoznanie ze
sposobami wykorzystania drobnoustrojéw w przemysle spozywczym oraz w réznych procesach
biotechnologicznych. Poznanie podstawowych metod analizy mikrobiologicznej. Nabycie umiejetnosci
pracy z materiatem mikrobiologicznym przy zachowaniu warunkéw bezpieczenstwa. Umiejetnosc
sterylizacji sprzetu laboratoryjnego i podtozy mikrobiologicznych. Umiejetnos¢ wykonywania i barwienia
réznymi metodami preparatow mikroskopowych z materiatu bakteryjnego. Technika obserwacji preparatow
z wykorzystaniem imersji. Wykonywanie preparatow umozliwiajgcych obserwacje zywych
mikroorganizméw. Umiejetnos¢ stosowania roznych metod analizy mikrobiologiczne;j.

Kurs jest prowadzony w jezyku polskim.

Warunki wstepne

Znajomos$¢ podstawowych zagadnien z zakresu biologii komarki, genetyki, biologii
Wiedza molekularnej oraz chemii.

Wykonywanie pracy laboratoryjnej w oparciu o podane instrukcje. Zachowanie zasad

bezpieczenstwa przy pracy z materiatem mikrobiologicznym przy palnikach

Umiejetnosci BuUNSena.

Kursy Biologia komorki, genetyka, biologia molekularna, chemia.



Efekty ksztatcenia

Wiedza

Umiejetnosci

Kompetencje
spoteczne

Efekt ksztatcenia dla kursu

WO01. Zna morfologie, budowe komorek prokariotycznych.

WO02. Charakteryzuje rézne sposoby odzywiania sig i
uzyskiwania energii przez bakterie.

WO03. Rozumie role roznych grup mikroorganizmdw w krgzeniu
materii.

WO04. Orientuje sie w mozliwosciach wykorzystania
mikroorganizméw w procesach utylizacji odpadow.

WO05. Wie jakie zastosowanie znajdujg drobnoustroje w
przemysle spozywczym.

WO06. Zna rézne metody analizy mikrobiologiczne;j.

WOQ07. Rozumie ekologiczne i ewolucyjne znaczenie
mikroorganizmow.

Efekt ksztatcenia dla kursu

U01. Wykonuje doswiadczenia laboratoryjne z materiatem
mikrobiologicznym z zachowaniem nalezytych zasad
bezpieczenstwa.

U02. Stosuje prawidtowo rézne techniki sterylizacji sprzetu oraz
podiozy mikrobiologicznych.

U03. Wykonuje preparaty mikroskopowe z materiatu

bakteryjnego z wykorzystaniem réznych metod barwienia oraz
preparaty przyzyciowe.

Efekt ksztatcenia dla kursu
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KO01. Efektywnie wspotpracuje w grupie podczas wykonywania | K_K4
powierzonych zadan.

K02. Ma swiadomos$¢ koniecznoéci zachowywania zasad K K6
higieny w zyciu codziennym oraz dbatosci o stopien czystosci -
Srodowiska naturalnego.

Organizacja

Cwiczenia w grupach

Forma zajec Wykiad
W)
A K L S P E
Liczba godzin 15 30
Forma zaliczenia E

Opis metod prowadzenia zajec

Podczas wykfadéw omawiane sg realizowane tresci, przedstawiane sg schematy, zdjecia,
rysunki oraz prezentacje multimedialne.

Podczas ¢wiczen studenci zapoznajg sie w praktyce z technikami stosowanymi w laboratorium
mikrobiologicznym. Uczg sie stosowania réznych metod sterylizacji, sporzgdzajg samodzielnie
preparaty z materiatu bakteryjnego, barwig je réznymi technikami, obserwujg pod mikroskopem,
przygotowujg podtoza mikrobiologiczne, wykonujg takze réznorodne analizy mikrobiologiczne.

Formy sprawdzania efektéw ksztatcenia
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Warunkiem uzyskania pozytywnej oceny z kursu jest zaliczenie ¢wiczen oraz zdanie

) egzaminu pisemnego. Egzamin obejmuje tresci realizowane na wykfadach i
Kryteria oceny  ¢wiczeniach

Podczas éwiczen laboratoryjnych studenci majg kontakt z zywym materiatem
bakteryjnym — niechorobotwérczym. Studentéw obowigzuje noszenie biatych
fartuchow oraz przestrzeganie zasad bezpieczenstwa przy pracy z materiatem
mikrobiologicznym. Zasady te sg omawiane przez prowadzacych na pierwszych
zajeciach.

Uwagi

Tresci merytoryczne (wykaz tematow)

Wyktady:

1. Mikrobiologia jako nauka.

2. Morfologia struktura i funkcja komorki bakterii.

3. Czynniki srodowiska wptywajgce na wzrost kultur bakterii

4. Podtoza mikrobiologiczne.

5. Metody mikrobiologicznej analizy ilosciowej i jakosciowej

6. Proces samooczyszczania sie wod.

7. Fermentacja mlekowa i wykorzystanie w przemysle spozywczym.
8. Bakterie chorobotworcze.

9. Wirusy- struktura i funkcja.

10. Pochodzenie bakterii, drzewo filogenetyczne mikrooganozmaow.

Cwiczenia:

Zasady pracy z materialem mikrobiologicznym. Metody sterylizaciji.
Wykonanie utrwalonego preparatu.

Barwienie proste. Technika obserwacji pod imersja.

Barwienie metodg Grama.

Barwienie przetrwalnikow.

Barwienie negatywowe.

Taksje u bakterii. Obserwacja ruchu bakterii w preparacie kropli wiszace;j.
Pozywki mikrobiologiczne.

Rdézne metody analizy mikrobiologicznej. Proba reduktazowa.

10. Mikrobiologiczna analiza wody metodg ptytkowg Kocha.

11. Dziatanie srodkéw dezynfekcyjnych na bakterie.

12. Wptyw temperatury na bakterie.

13. Bakterie fermentacji mlekowej. Ocena jakosci mikrobiologicznej fermentowanych napojéw
mlecznych.
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Wykaz literatury podstawowej
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Wykaz literatury uzupetniajgcej
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Bilans godzinowy zgodny z CNPS (Catkowity Naktad Pracy Studenta)

Wyktad 15
liczba godzin w kontakcie z Konwersatorium (éwiczenia, laboratorium itd.) 30
prowadzgcymi
Pozostate godziny kontaktu studenta z prowadzacym 5
Lektura w ramach przygotowania do zajec 25
Przygotowanie krétkiej pracy pisemnej lub referatu po
liczba godzin pracy studenta zapoznaniu sie z niezbedng literaturg przedmiotu
bez kontaktu z
prowadzacymi Przygotowanie projektu lub prezentacji na podany temat
(praca w grupie)
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 25
Ogotem bilans czasu pracy 100

Liczba punktéw ECTS w zaleznosci od przyjetego przelicznika 4



